Welkom bij Bistro Schatje van Arnhem,
waar wif je graag ontvangen voor een
zorgeloos gluten- en lactosevrif diner.

Bij ons staan gezelligheid en zorgeloos eten
zonder concessies te doen aan smaak
centraal,

Onze hele menukaart is glutenvrij én
lactosevrij, dus jij kunt gewoon lekker alles
kiezen wat je wilt. Van hartige toppers tot
zoete verleidingen, allemaal met liefde
gemaakt en bomvol smaak. Zin in?

Wij wensen je een hele fijne avond en
heerlijke maaltijd toe.

Team Bistro Schatje van Arnhem

Wil jij deze ervaring delen? Informeer bij
ons team voor een cadeaubon zodat je 00k
lemand anders een zorgeloze avond
genieten kan schenken!
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Paul Krugerstraat 3 | 6814 AR Arnhem
tel. 026-2148108
email. info@schatjevanarnhem.nl
web. www.schatjevanarnhem.nl
Geopend donderdag t/m zondag vanaf 1700
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MENUKAART



Bij de borrel...
Huisgemaakt brood met groene dipsaus | 750

Nachos met guacamole dip | 850

Voorgerechten

Falafel sweet potato bio | 11
Rode kool/ pikante knoflook dip

Tartaar van rode biet en avocado |11
Sinaasappel/ knolselderij/ krokantje/ mierikswortel saus

Gerookte zalm en mousse van zalm | 15
Groene kruidensaus/ zuurkool

Pikante Gamba | 14
Aioli/ puree/ salty finger

Tataki Regio rund | 13
Ponzu yuzu saus/ asperge erwten scheuten

BBQ Beeffinger | 13.50
Bbg romesco saus/ zoetzuur

Steak tartaar | 14.50
Regio rund/ rode ui/ kappertjes/ truffelsaus
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Hoofdgerechten

Vegan Meatloaf met truffel | 25.00
Wortel/ kool/ champignons/ gerookte yoghurtsaus/ zoete
aardappelpuree

Gegrilde steak van knolselderij | 25.00
Wortel limoen blad/ roze peper korrel saus/ rozeval/ pikante
puntpaprika

Zalmfilet | 2850
Zeekraal/ romige groene basmati rijst/ pastinaak/ ponzu
gember saus

Claresse uit de oven | 25.00
Dille-lavas saus/ ratatouille/ hasselback aardappel

Kippendiffilet limoen rozemarijn | 25
Zoete aardappel/ haricots verts/ romige bbq saus

Diamanthaas regio rund | 28.50

Kriel aardappel/ romanesco/ bearnaise saus
Bijgerechten

Huisgemaakte frieten met truffelsaus | 6.00

Frisse Koolsalade | 3.50

BBQ Vlees “SPECIAL" voor TWEE

Buiten de kaart om hebben we een BBQ “vlees-special”
met huisgemaakte verse frieten, truffelmayonaise en

koolsalade
Vraag naar de vleessoorten en de prijzen
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Desserts

Chocolade bom |10
Brownie/ mousse/ jjskoude caramel galantine

Lemon curd cake | 8.50
Mokka semi freddo/ kaneelroom

Trifle | 8.50
Aardbei/ mascarpone/ crunchy amandel/ lavendel swirl

Zoet hartige mascarpone cheesecake | 11.50
Granaatappel mousse/ vanille/ druiven/ vijgen

Dubbel genieten menu*

Proeverij menu | 43.50

- keuze uit 2 halve voorgerechten, 2 halve hoofdgerechten en
] dessert

- uitgeserveerd in 3 gangen

*alleen voor tafels t/m 4 personen

“Standaard” menu
3 gangen keuzemenu | 43.50
- keuze uit T voorgerecht, 1 hoofdgerecht en 1 dessert

Kindergerechten in overleg
Keuze uit vlees/ vis/ vega | 14.50
- Inclusief friet, mayonaise en appelmoes

Nagerecht - een kinderijsje in stijl | 5.50
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